FURMINT

Brut Nature 2013

Vol. alkohola: 12,0%
Kislina: 7149/l
Ostanek sladkorja: 1,1 g/l

PH vrednost: 31

Popiti med: 2019 in 2028
Starost trt: 35 Jahre
Vrsta zamaska: Pluta

Datum trganja: 21.9.2013

Stekleni¢enje vina: 18.11.2014

Degoziranje Cé)
prve serije: 25.1.2019

Dosage: Brut zero

(brez dodatka odpremnegas likerja) ///////// Lapor

Velikosti steklenic: 0,751in 1,51
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«brez dodanega zvepla” = metrov n. v.

Posebnosti pridelave

NezZno stiskanje po Sampanjski metodi (pocasno
stiskanje celih grozdov, brez rahljanja tropin). Spon-
tana fermentacija in bioloski mle¢nokislinski razkis v
2800-litrskem sodu. Dvanajst mesecev zorjenja na finih
drozeh. Steklenicenje vina 18. novembra 2014, prva
serija je v steklenici zorela pet let. Degoziranje brez do-
datka odpremnega likerja: brut zero! Vinu Furmint Brut
Nature ni bilo nikoli dodano Zveplo.
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na juznih gri¢evnatih legah

@ spontana fermentacija,
12 mesecev zorenja v velikem
rabljenem lesenem sodu

IQ vas lahko spremlja
skozi celoten jedilnik

Sijoéa zlatorumena, z drobnimi in Zivahnimi mehurcki.
Vonj sveze zdrobljenega rZzenega kruha in sena. Izjemni
veclplastnosti se pridruzita e naribani ores¢ki maka-
damija in kreda. Fina iskrivost povzdigne na plan vedno
nove arome. Solni cvet in rjavo maslo. Bogata kislinska
struktura. Brut Nature se razkriva v odhodu, suhem
kot poper, z osredotoc¢enim pookusom. Brezsramno vas
prepric¢uje, da ga spijete Se. V formi bo $e mnogo let.

Thomas Schabl, diplomiran sommelier
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