
COLLES ’19
H A L O Z E ,  S A U V I G N O N  B L A N C

Gorca 
lega

Haloze
podokoliš  

Colles 
parcela

Vol. alkohola: 	 13.5 %

Kislina:	 6.66 g/l

Ostanek sladkorja:	 1.9 g/l

PH vrednost: 	 3.33

Popiti med: 	 2021 in 2030

Starost trt: 	 13 let

Vrsta zamaška: 	 Pluta

Datum trganja: 	 21.9.2019

Datum polnjenja: 	 24.2.2021

Velikosti steklenic:	 0.75 l, 1.5 l, 3 l in 5 l

V ospredju rumeni ribez, jabolko in zrela marelica. Zatem 
še melisa in zadržane arome zelišč. V ustih polno, s kre-
masto teksturo. Dobro vključena kislina s  subtilnimi tanini 
daje vinu hrbtenico. Dolg, uravnotežen odhod, ki spominja 
na slano citrono, zaokroži izkušnjo. 
Mathias Riepl, diplomirani sommelier

Posebnosti porekla
Proti jugu usmerjena parcela »Colles«, vinorodna lega Gor-
ca, je naš najbolj strm vinograd. Zaradi tanke plasti živice 
trte v njem koreninijo neposredno v laporju. Da bi se koreni-
ne lažje prebile skozi trda tla, smo jih posadili v približno 50 
centimetrov globoke luknje, ki smo jih izdolbli z zemeljskim 
vrtalnikom in jih napolnili z hranljivim organskim humusom.

Štajerska  
Slovenija

Haloze
Gorca

Slovenija

majhni listi, gosta olistanost, majhne  
kompaktne jagode valjaste oblike in  
izrazitega okusa

lapor

vsestransko vino, ki se poda k  
sladkovodnim ribam, rižotam, 
jedem s šparglji in gobami

spontana fermentacija, dvanajst 
mesecev zorjenja v velikem rabljenem 
lesenem sodu in še štirje meseci v 
posodi iz nerjavnega jekla, nefiltrirano, 
brez uporabe čistil in bistril

od 350 do 400 metrov n. v.

južna gričevnata lega

Štajreska Slovenija
vinogross.com


