RENSKI
RIILING 19

Stajerska

Vol. alkohola: 12.5% S .
Kislina: 712 g/ sStI:gfleernsilj(:
Ostanek sladkorja: 3.0 g/l region
PH vrednost: 319 O e
Popiti med: 2021in 2030 Slovenija
Starost trt: 47 let country
Vrsta zamaska: pluta
Datum trganja: 19.10.2019
Datum polnjenja:  24.2.2021 srednje veliki listi z grobo povrsino

@ in dlakasto spodnjo stranjo, gosto

Velikosti steklenic:  0.751 L . . W
vejnati in zbiti grozdi z majhnimi

- < . I jagodami
Dise¢ uvod. Sopek arom zrele marelice, kamilice in po-

suSenega ananasa. Se zaznave limone, jaboléni cvetov 2%  apnenec in lapor

in kamene moke. V ustih se dobro vpne kislina, znacilna
. e . p. L. . £L od 450 do 500 metrov n. v.
za apnencasto rastisce. Sledijo vztrajne in intenzivne

raznolike arome, ki spominjajo na grenko pomaranco in proti jugu odprta strma absolutna

kandirano pomaranéno lupino. Slano in ekstraktno. vinogradniska lega
Mathias Riepl, diplomirani sommelier .. . L.
18-urna maceracija nezno stisnjenega

. nespecljanega grozdja, spontana fermen-
Posebnosti pridelave pecl gag ja, sp

. L . . . tacija, dvanajst mesecev zorenja v rab-
NeZno stisnjeno celo grozdje, torej vkljuéno s peclje- @ ] : s

. . . . ljienem 900-litrskem lesenem sodu in Se
vino, ostane 18 ur na drozgi, s ¢imer most vsrka tudi o . o . .
. . . . Stirje meseci v posodi iz nerjavnega jekla,
nekaj éreslovine. Po stiskanju sok spontano fermen-

. . . nefiltrirano, brez uporabe Cistil in bistril
tira v rabljenem lesenem sodu (900 1), v katerem zori P

priblizno leto dni. Pozdravljamo mleénokislinski razkis, g@ odli¢en spremljevalec sredozemske

ki je pri pridelavi rizlinga izjemno neobicajen. kuhinje, morskih rib, skoljk in rakov
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